
Business 
LUNCH

Flan di asparagi con fonduta di parmigiano reggiano 30 Mesi 

oppure

Carpaccio di vitello cotto a bassa temperatura con insalatina di agretti 
al limone e ravanelli marinati 

Pici cacio, pepe e lime

oppure

Vellutata di porri con mazzancolle scottate e la sua bisque

Suprema di faraona al pepe verde con purea di piselli e cicoria saltata

oppure

Tofu al basilico alla piastra con quenelle di fave e coulis di barbabietola

Tiramisù 

oppure

Tagliata di frutta fresca

* * *

Caffè
Acqua minerale

2 portate 34

3 portate 40

Disponibile dal lunedì al venerdì dalle ore 12.30 alle ore 14.30 

Per consultare la lista degli allergeni, rivolgersi al personale di sala. In mancanza del prodotto fresco, ci riserviamo il diritto di utilizzare un prodotto abbattuto o surgelato.

Tutti i prezzi sono espressi in euro, IVA inclusa. 

Per informazioni e prenotazioni:

Hotel Regency | Piazza M. D’Azeglio, 3 | 50121 Firenze | relaislejardin@regency-hotel.com | Tel +39 055 245247

Executive Chef: Claudio Lopopolo


